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DESCRIPTION

The “TME" ageing vats are the result of more than 45 years
of Frigomat experience in the artisan gelato equipment field.
They have been developed to offer the professional maker a
complete answer to his requirements of quality and hygiene
for the treatment of all type of mixes. The electronic control
panel guarantees for functional simplicity.

CHARACTERISTICS
¢ Automatic ageing cycle at 4°C (39°F).

e Automatic agitation in the centre of the vat with cyclic
mode during the preservation phase.

e Electronic control for faucet and spigot washing function.

ADVANTAGES AND PLUSES

e Steel cylinder-block vat to guarantee maximum hygiene and
easy sanitization.

e Qutlet spigot with independent washing system for an efficient
cleaning after each mix drawing.

¢ High positioned spigot for the use of big containers.

e Quick release steel beater completely detachable for a perfect
hygiene.

e Electronic probe for a high-precision measurement of the
temperature inside the vat.




DESCRIPTION

Les cuves de maturation de la série « TME » sont la
réalisation de plus de 45 ans d’expérience de Frigomat dans
le domaine des équipements pour la glace artisanale, pour
offrir au glacier professionnel une réponse aux exigences
de qualité et d’hygiéne dans le traitement de tous les
mélanges. Le panneau de contrdle électronique permet
d’utiliser tres facilement toutes les fonctions.

CARACTERISTIQUES

e Cycle automatique de maturation a 4°C.

e Agitation automatique au centre de la cuve avec fonction de
cyclicité pendant la conservation du produit.

e Contrdle électronique du robinet flexible et du lavage du
robinet.

AVANTAGES ET POINTS FORTS

e Cuve monobloc en acier pour le maximum d’hygiéne et de
praticité.

¢ Robinet de décharge avec systéme de nettoyage
indépendant pour le nettoyage aprés chacun prélevement
de mélange.

e La garde au sol du robinet permet Uutilisation de
conteneurs de trés grande capacité.

e Malaxeur en acier avec branchement rapide totalement
démontable pour le meilleur hygiene.

e Controle de précision de la température dans la cuve
réalisé par une sonde électronique.
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e Dettaglio rubinetto scarico prodotto.

 Unloading product spigot (detailed view).

e Detail vom Ausgabehahn.
e Détail du robinet de sortie du produit.

e Detalle grifo erogacion producto.

e Pannello di controllo.
e Control panel.
e Kontrolltastatur.

e Tableau de commande.

e Panel de control.

¢ Rubinetto di scarico con sistema di lavaggio
indipendente.

e Qutlet spigot with indipendent washing system.
e Ausgabehahn mitb Unabhangigem Waschzyklus.
e Ecoulement cuve avec lavage indépendant.

e Grifo de descarga con lavado independiente.

e Dettaglio vasca con agitatore.
¢ Vat and beater detailed view.
e Becken mit Detail des Riihrwerkes.

e Cuve avec détail du malaxeur.

e Cuba con detalle agitador.
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INFORMAZIONI TECNICHE » TECHNICAL INFORMATION « TECHNISCHE DATEN « INFORMATIONS TECHNIQUES  CARACTERISTICAS TECNICAS

Carica per ciclo * W= £ < sonz @ ﬁl/ [ﬁJ &

Modello Produzione oraria _ Load per cycle Condensazione ~Alimentazione elettrica Larghezza | Profondita = Altezza Peso
Model Hourly proc‘Juctlon Fullmen.g? per Zyklus Cooling Power Supply Width Depth Height Weight
Modell Stundenleistung Capacité par cycle Kiihlung Stromversorgung Breite Tiefe Héhe Gewicht
Modele Production horaire Carga Condensation Alimentation Largeur | Profondeur | Hauteur Poids

Modelo Produccién por hora por ciclo Condensacion Alimentacion Anchura |Profundidad| Altura Peso

kg kg V/Hz/Ph - kW cm cm (min-max) cm kg
TME 60 - 20-60 A* 230V/50Hz/1 -1 40 90-108 108 105

Legenda ¢ Key

* A= Aria - Air - Luft - Aire - Aire

DISCLAIMER

Le capacita produttive dichiarate
sono solo indicative, in quanto
dipendenti dalle condizioni
operative e dai prodotti impiegati.
La ditta si riserva il diritto di
qualsiasi modifica costruttiva
senza preawiso. E fatto salvo
qualsiasi errore od omissione di
stampa.

Le macchine in fotografia possono
presentare optional.

The declared production
capacities are only indicative and
may vary depending upon the
conditions of operation and the
products used.

Specifications subject to change
without notice and subject to
errors and printing omissions.
The machines in photographs
may be represented with some
optionals.

Die angegebenen
Produktionskapazitaten sind
jeweils von den Arbeits- und

Produktbedingungen abhangig.

Druckfehler und
Druckvergesslichkeiten
vorbehalten.

Die Maschinen auf den Fotos
kdnnen optionales Zubehdr
zeigen.

Azienda Certificata

‘ 'rl'N . UNI EN ISO 9001:2015

SUD

1S0 9001

Numero Certificato
50 100 5650

Les capacités productives
déclarées ne sont qu'indicatives,
puisqu’elles dépendent des
conditions opérationnelles et des
produits utilisés.

Les caractéristiques techniques
peuvent changer sans préavis.
Sous réserve de toute erreur ou
omission dans l'impression.

Les machines représentées
pourraient montrer des
accessoires optionnels.

Las capacidades productivas
declaradas son indicativas y
dependen de las condiciones
operativas y de los productos
utilizados.

La empresa se reserva el derecho
de cualquier modificacion
constructiva sin previo aviso. Estan
sujetas a errores u omisiones en la
impresion.

Las maquinas en fotografia pueden
mostrar accesorios opcionales.






